® Carnes No Tradicionales

UN CAMINO ALTERNATIVO

Las carnes diferenciadas y no tradicionales ya tienen una plataforma para lanzar sus productos al mundo. Es lo
que se pudo comprobar en el Seminario Internacional que se llevé a cabo en Comodoro Rivadavia.

EuroCentro Patagonia - Fundacion Atléntica - Inauguracién del encuentro.

El Eurocentro Patagonia, el Programa All In-
vest y la Fundacién Atldntica lograron su co-
metido: incentivar los emprendimientos dife-
renciados y alternativos en su faz primaria e
industrial, fomentar la identificacién de las
carnes por su origen o su tipo de produccién y
promover diferentes vias de comercializacién
internacional para estos productos especializa-
dos. El Segundo Seminario Internacional de
Carnes Diferenciadas, Exéticas y no Tradi-
cionales desarrollado en Comodoro Rivadavia
durante el 5 y 7 de abril marcé un punto de in-
flexion en la agenda de productores y comer-
cializadores del Mercosur ampliado y Europa.
Y demostré una vez més el impulso que tiene
este sector en la region. Empresarios de Ale-
mania, Espafia, [nglaterra e Italia llegaron a la
Patagonia Austral para tomar contacto con
emprendedores de Argentina, Bolivia, Chile y
Uruguay. La agenda fue nutrida y el intercam-
bio de experiencias resulté enriquecedor: car-
nes orgdnicas, con certificacién de calidad ho-
mologada o protocolo privado, carnes no tra-
dicionales de nandd, choique, liebre, conejo,
llama, guanaco y productos premium. Tampo-

Cortes Diferenciados y Trazabilidad

CARNES PAMPA MIA

El Instituto Rosenbusch figuré en la agenda del Seminario de Comodoro Rivadavia a través de
dos presentaciones: El caso de Carnes Pampa Mia, una experiencia concreta de productos tra-
 dicionales diferenciados y el Programa Control-Ar,de trazabilidad e identificacion de cortes.
"Aqui venimos a exponer la trazabilidad como una herramienta util para la identificacion de
cortes en carnes no tradicionales como corderos, carpinchos y guanacos. Tenemos una experien-
cia acreditada en cortes diferenciados vacunos y estamos dispuestos a brindar apoyo y herra-
mientas de aplicacién en el segmento de los cortes alternativos”, expresé a AmeriCarne el Ing.
Javier Franke, uno de los expositores del Instituto Rosenbusch. Las dos exposiciones giraron en

~ torno a un eje estratégico: cémo avanzar del Commodity al Speciality a través de las carnes tra-

zadas, los sistemas de integracion y la incoporacién a cadenas comerciales complejas.

Lo que se vio

m Los casos exitosos de produccion y comercializacidn de Choique, Nandues y Avestruces de Choi-
quesur (Argentina), Are S.R.L (Uruguay) y de la Asociacién Chilena de Criadores de Avestruces,

m Presentacion de Productos Premium en la linea de carnes exéticas con Sabores de la Argenti-
na, la familia Weiss y los desarrollos elaborados en la planta del Inti/Carnes.

® Las producciones no tradicionales de carne de Blfalo y Conejo.

®m Los sistemas de trazabilidad, certificacion y aseguramiento de la calidad, el marco reglamen-
tario y los criterios de etiquetado para cortes carnicos.

m El disefio estratégico como herramienta de diferenciacién.

Lo que viene

La nueva edicion de Fespal 2006 se desarrollara entre el 4 y el 7 de mayo en Chabas, Santa Fe,
El Ministerio de Desarrollo Social de la Nacién anuncié la participacién de 193 emprendedores
Yy 40 técnicos de diversas dreas productivas. El NOA, NEA, |a regién Centro, de Cuyo y la Patago-
nia estaran representadas por 35 stands y alrededor de 94 proyectos de desarrollo de produc-
ciones no tradicionales.
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